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RESUMO:

Dependendo da quantidade e tipo de micro-organismos presentes nos alimentos, esses podem ser
causadores de doencas. Desta forma, é necessario que se faca uma orientacao voltada aos manipuladores
de alimentos sobre os cuidados na aquisi¢cao, acondicionamento, manipulacao, conservacao e exposicao
comercial dos alimentos, bem como a estrutura fisica do local de manipulacdo para que a qualidade
sanitaria do alimento nao esteja em risco pelos perigos quimicos, fisicos e bioldgicos. Assim, utiliza-se a
aplicacao de Boas Praticas de Manipulacao, como intuito de evitar ou reduzir os perigos ou contaminacao
de alimentos. O consumo de alimentos industrializados ou advindos de estabelecimentos comerciais
aumentam a exposicao da populacao a epidemias, fator crescente nas Ultimas décadas. O presente
trabalho teve por objetivo aplicar uma lista de verificagdes (checklist) e observar as condicdes de
infraestrutura de producao de 22 agricultores familiares que fabricam alimentos artesanalmente no
noroeste do Parana. Foi constatado que 100% dos ambientes observados nao possuiam transporte
adequado, rotulagem e controle de qualidade do produto. Verificou-se também que as condicées dos
manipuladores era inadequada em 68% dos casos, relacionando-se principalmente ao vestudrio,
equipamentos de protecdo pessoal e habitos higiénicos. Em 70% das propriedades os utensilios
encontravam-se em condicdes adequadas. Cerca de 70% dos locais realizavam a remocao de residuos de
producao com frequéncia. Um dos maiores problemas encontrados foi o abastecimento de dgua pela rede
publica, que em 95% das propriedades ndo existia, sendo utilizada dgua de poco artesiano sem cloracao.
Aproximadamente 69% das instalacOes prediais de producao desses alimentos encontravam-se
irregulares. O acesso ao local de producao em 78% das propriedades era 0 mesmo da habitagao, assim
COMO 0 acesso as areas externas e internas encontravam-se livres e objetos em desuso e acimulo de lixo.
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